SPEISEKARTE
11.00 — 22.00 UHR

Vorspeisen und Salate

Kleiner Beilagensalat
mit Blatt- und Hausmacher-Salaten, dazu Baguette

Grof3er Salat

mit Blatt- und Hausmacher-Salaten der Saison, dazu Baguette

Wihlen Sie Ihr Dressing: - Kriuter-Joghurt-Dressing
- Honig-Senf-Dressing

Wihlen Sie Ihre Extras: - panierte Hihnchenfilets
- Gebratene Hiahnchenbrust-Streifen
- Surf & Turf

Wiirzfleisch von der Hihnchenbrust
mit Kise uberbacken, dazu Toast

Carpaccio vom Rind
mit Pesto und Olivendl mariniert, garniert gehobelten Parmesanspinen,
Tomaten und Rucola, dazu Baguette

Suppen

Klare Rinderkraftbriihe

mit Gemisestreifen und Fleischkl6chen, dazu Baguette

Tomatensuppe
mit Sahne, dazu Baguette

Hausgemachte Soljanka
mit Zitronenscheibe und saurer Sahne, dazu Baguette

Vegetarische Gerichte

Gemiise-Bratling
auf einer Buttercremesauce, mit Gemusereis und marinierten Blattsalaten

Mediterrane Pasta-Pfanne
Pasta mit mediterranem Gemuse und Schafskase in Tomatensauce

Gebackene Falafel-Ballchen

mit Blumenkohl-Kartoffelstampf, Gemiisesauce, marinierten Blattsalaten

Alle Preise in Euro €

6,30

12,60

14,80

15,20

17,90

8,40

12,90

6,20

5,90

6,30

12,90

13,80

14,50



Fischgerichte

Spaghetti mit Riesengarnelen
in Pesto geschwenkt, mit Tomaten-Sud

Forelle ,Miillerin Art”

mit Petersilienkartoffeln, Krauterbutter und Salatgarnitur

Gebratenes Zanderfilet
auf Wurzelgemiise und Dillkartoffeln

Gebratene Lachswiirfel
auf Pasta und Blattspinat

Klof3gerichte

Ungarischer Rindergulasch
mit Rotkohl und Kl6Ben

Hausgemachte Rinderroulade
gefullt mit Speck, Zwiebeln und Gewtirzgurke, dazu Rotkohl und Kl68e

Gespickter Hirschkeulenbraten
in Waldpilzsauce, mit Preiselbeeren, Rotkohl und Kl6B3en

Rinderbiackchen
in Rotweinjus, mit Rotkohl und Kl6Ben

Aus Topf und Pfanne

Thiiringer Bratwurst
mit Sauerkraut, Kartoffeln und Senf

Wildschwein-Hirschbratwurst
an Waldpilzsauce, mit Blumenkohl-Kartoffel-Stampf und Rostzwiebeln

Bauernfriihstiick
mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln und saurer Gurken-Garnitur

Sulze
mit Remouladensauce und Bratkartoffeln

Thiiringer Rostbritchen
mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Senf

Alle Preise in Euro €

17,90

19,90

21,20

17,50

20,90

22,50

21,90

20,90

10,90

15,50

11,50

12,90

16,50



Wirzfleisch-Omelette
mit Kase und Salatgarnitur

Schweineschnitzel
mit Spiegelei und Pommes frites

Gebratene Schweineleber
mit geschmorten Zwiebeln, Bratkartoffeln und Garnitur

Schweineschnitzel ,,Cordon bleu*
gefullt mit Schinken und Kise, dazu Wedges mit Dip und Salatgarnitur

Gebratene Hihnchenbrust
auf mediterranem Gemise und Tomaten-Spaghetti

Schweinesteak ,,au four*
mit Wurzfleisch uberbacken, dazu Erbsen und Kroketten

Schweineschnitzel ,,au four*
mit Wurzfleisch uberbacken, dazu Erbsen und Kroketten

Schweinesteak
mit Rahmchampignons und Kroketten

Rumpsteak (200g)
mit Bratkartoffeln, Speckbohnenbiindchen und Krauterbutter

FUR DEN KLEINEN HUNGER
15.00 — 22.00 UHR

Toast ,Hawaii‘

zwel Scheiben Toast mit Kochschinken, Ananas, Preiselbeermarmelade und

Kase tiberbacken

Strammer Max
eine Scheibe Brot mit Kassler belegt und zwei Spiegeleiern

Hackepeter
mit Brot und Butter (nur Dienstag und Mittwoch)

Lachs-Rosti

mit Raucherlachs belegt, dazu Sahnemeerrettich und Salatgarnitur

Wurst- und Kiseplatte
bunt garnierte Wurst- und Kiseauswahl, mit Butter und Brot

Alle Preise in Euro €

12,50

17,50

16,90

18,90

17,90

19,50

20,50

17,90

31,90

11,20

11,90

12,60

14,50

16,50



GRILLSPEZIALITATEN
AB 17.00 UHR

Grillhaxe 19,90
mit Sauerkraut, Bratkartoffeln und Senf

Thiiringer Grillteller 19,90
zwel Bratwuirstchen, ein kleines Rostbriatchen, Kasslersteak mit Zwiebeln, auf
Sauerkraut und Bratkartoffeln

Schweinemedaillons 19,50
vom Schweinefilet auf Rahmchampignons, mit Rosti

Grillplatte ,,Roter Hirsch* 24,90
Steaks vom Gefliigel, Rind und Schwein. Dazu ein Grillwirstchen,
Rahmchampignons, Zwiebeln und Kriuterbutter und Bratkartoffeln

Hihnchen-Steak 17,80
mit Tomate und Feta iberbacken, dazu Wedges mit Dip

Rumpsteak (200g) 27,90
mit Wedges, Dip und Salat, dazu Kriuterbutter

Gonnen Sie sich einen besonderen Genuss und entdecken Sie unsere
vielfiltige Dessertkarte.

Werter Gast,
die in den Speisen beinhaltende Zusatzstoffe und Allergene sind in einer separaten Karte hinterlegt,
welche Sie gerne bei unserem Servicepersonal einsehen kénnen.

Alle Preise in Euro €



